
HUF €

Görögdinnye gazpacho, angol zeller, szarvassonka 1890 6,8
Greek melon, gazpacho, celery, deer ham

Hideg alma consommé, rebarbara, rozmaringos crumble 1890 6,8
Cold apple consommé,rhubarb, rosemary crumble

3490 12,5

3290 11,8

2650 9,5
Rocket salad wid pear, blue cheese, cantoni pecan

3890 13,9
French baby chicken, mashed potato, stewed vegetable

4650 16,6
Iberico bony pork loin in crispy breaded, Thai “vermicelli” 

5600 20,0
Uruguay beef neck, fragrant potato, forest mushroom

5290 18,9
Chilli-garlic prawns, herb homemade baguette

5890 21,0
Grilled octopus, mixed salad with plum vinegar , potato fondue

4290 15,3
Sea-perch fillet, green peas purée, pink grapefruit, black sesame

2890 10,3
Grilled eggplant tartare, quinoa salad with raspberry vinegar

1890 6,8

1890 6,8

Kacsamáj tourchon, szeder, mango

Grillezett padlizsán tatár, málnaecetes quinoa saláta

Levesek és előételek
Soups and appetizers

Főételek
Main dishes

Duck liver tourchon, mulberry, mango

Octopus carpaccio, tomato texture, mizuna

Francia bébicsirke, burgonyapüré, párolt  zöldség

Grillezett polip, szilvaecetes kevert saláta, burgonya fondue

Iberico csontos sertéskaraj ropogós budában, Thai “vermicelli” 

Tengeri sügér filé, zöldborsókrém, pink grapefruit, fekete szezámmag 

Uruguay marhanyak, illatos burgonya, erdei gombaragu

Polip carpaccio, paradicsom textúrák, mizuna

Körtés rukkola saláta, kéksajt, cantoni pekándió

Desserts 

Peach cottage cheese cake, cashew, basil

Chocolate fondue, orange gel, raspberry

Chilis-fokhagymás királyrák, zöldfűszeres házi bagett

Barackos sajttorta, kesudió, bazsalikom

Desszertek

Csokoládé fondue, narancs gél, málna

Chef: Darusa Richard

Üzletvezetők: Ferró Péter, Csigaházi Balázs

Az árak a 12%-os szervízdíjat nem tartalmazzák!

12% service charge not included!

Az EURO árak tájékoztató jellegűek

All EURO prices are informative only


